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MENU BRASSERIE ALBERT

€63

Vitello Tonnato

OF | OU

Huisgemaakte garnaalkroketten  
40% grijze garnalen, citroen en gefruite peterselie

Croquettes aux crevettes faites maison, 40% crevettes grises, citron et persil frit 

OF | OU

Halve Canadese kree� ‘Belle Vue’ ±400gr
Demi Homard “Belle-Vue”

[SUPPLEMENT €22 - Enkel per 2 personen geserveerd - Servi uniquement pour 2 personnes] 

3 gebakken sliptongen* meunière met verse friet
3 solettes meunière* avec frites artisanales

OF | OU

Dunne lende* met verse friet in het ossenvet en saus naar keuze
Contrefilet* avec frites artisanales et sauce au choix

OF | OU

Hele Canadese kree� ‘Belle Vue’ ±800gr
Homard Complet “Belle-Vue”

[SUPPLEMENT €47] 

Dessert naar keuze
Dessert au choix

VISGERECHTEN LES POISSONS

Salade van handgepelde grijze garnalen              €42,00
voor ons gevist door de vissersboot O191 Romy
Salade de crevettes grises pêchées à notre demande par le bateau de pêche O191 Romy

Hele kree� ‘Belle Vue’ - Canadese kree� ±800gr            €85,00
Homard “Belle-Vue”

Gebakken sliptong* (3) meunière met verse friet        €40,00
Solettes meunière* (3) et frites artisanales

Doradefilet met mediterrane quinoa en Provençaalse ratatouille     €39,00 
Filet de daurade, quinoa méditerranéen et ratatouille provençale

Gebakken heekfilet, groene asperges in een citroenroomsaus           €35,00 
en jonge krieltjes 
Filet de merlu poêlé, asperges vertes, sauce crème au citron et pommes grenailles

Huisgemaakte garnaalkroketten, citroen en          [2] €30,50 

gefruite peterselie met verse friet in het ossenvet en fris slaatje [3] €37,50
Croquettes aux crevettes faites maison, citron et persil frit, frites artisanales et salade

NAGERECHTEN DESSERTS

Dame blanche - ambachtelijk vanille ijs,           €13,50
verse room en chocoladesaus apart
Dame Blanche, glace vanille artisanale, chantilly, sauce chocolat - servit apart

Coupe aardbeien  Coupe aux fraises             €14,50

Drie smaken sorbet  Trois goûts de sorbets  €10,50

Gebrande vanilleroom  Crème brûlée       €11,50

Eton mess ‘Albert’ rode vruchten, slagroom & meringue          €14,00
Eton mess ‘Albert’, fruits rouge, crème fraiche et meringue

Duo van chocolademousse  Duo de mousses au chocolat          €11,50

APERITIEFHAPJES AMUSE BOUCHE APERITIF

Assortiment van mini kroketjes           €19,00
Assortiment de mini croquettes 

Assortiment Oostendse tapa’s                    €25,00
Assortiment de tapa’s Ostendais

Bordje vers gesneden salami (±75 gr)   €5,50
Assiette de salami fraîchement coupé (±75 gr)

VOORGERECHTEN LES ENTREES

Bisque van kree� met stukjes kree�           €22,00
Bisque d’homard aux éclats d’homard

Oosterschelde oesters - Creuses n° 3  [6] €25,00
Huîtres de l’Escaut oriental - Creuses n° 3 [9] €35,00

Cocktail van verse Oostendse grijze garnalen             €29,00

voor ons gevist door de vissersboot O191 Romy
Cocktail de crevettes grises Ostendaises, pêchées à notre demande par le bateau de pêche O191 Romy

Gefruite pladijsreepjes met verse tartaarsaus               €23,00

en citroen
Filet de plie frit avec sauce tartare artisanale et citron

Halve Canadese kree� ‘Belle Vue’ - ±400gr           €45,00
[enkel per 2 personen geserveerd - servi uniquement pour 2 personnes]

Demi Homard “Belle-Vue”

Huisgemaakte garnaalkroketten,          €24,50

40% grijze garnalen, citroen en gefruite peterselie
Croquettes aux crevettes faites maison, 40% crevettes grises, citron et persil frit

Oostendse smeus van grijze garnalen       €37,00
voor ons gevist door de vissersboot O191 Romy
Smeus Ostendais de crevettes grises pêchées à notre demande par le bateau de pêche O191 Romy

Vitello Tonnato       €25,00

VEGETARISCH VEGETARIEN

Caesar Salad met Halloumi              €29,00 
Salade César au Halloumi

Linguine met pesto, kerstomaten en burrata             €30,00
Linguine au pesto de basilic, tomates cerises rôties et burrata crémeuse

Flatbread bruschetta met tzaziki              €25,00
Bruschetta sur pain plat avec tzatziki

VLEESGERECHTEN LES VIANDES

Steak tartare à la minute bereid     €31,00
met verse friet in het ossenvet & fris slaatje
Tartare de boeuf, frites artisanales et salade

Caesar Salad met hoevekip         €30,00
Salade César au poulet fermier

Vol au vent huisbereid van vrije uitloop hoevekip            €33,00
Vol au vent maison de poulet fermier 

Filet pur* met verse friet in het ossenvet en saus naar keuze   €45,00
Filet pur* avec frites artisanales et sauce au choix

Dunne lende* met verse friet in het ossenvet en saus naar keuze   €38,00
Contrefilet* avec frites artisanales et sauce au choix

Portie warme groentjes  Portion de légumes chauds   €6,00 

Portie extra friet  Portion supplémentaire de frites   €6,00

TE KIEZEN SAUSEN SAUCES AU CHOIX

Groene peper roomsaus Sauce crème au poivre vert   

Archiducsaus Sauce Archiduc   

Verse Bearnaise Sauce Béarnaise maison   

Hofmeesterboter Beurre maître d’hôtel 

*Keuze uit warme groenten of salade - Choix de légumes chauds ou salade


