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LIEFDESPARELS - PERLES D'AMOUR

Glaasje Champagne met hapjes:
tartaar van zeebaars met wakame, rilettes van eend en augurk &
preskop met graanmosterd

Coupe de Champagne et ses amuses-bouches:
tartare de bar au wakame, rillettes de canard aux cornichons &
téte pressée a la moutarde en grains

LIEFDEVOLLE COMBINATIE / COMPOSITION AMOUREUSE

Sint Jacobsvruchten, pastinaakcreme en appelsaus
Coquilles Saint-Jacques, creme de panais et sauce aux pommes
Fulcro, Rias Baixas, 100% Albariio, ES

HARTVERWARMEND ZACHT - TENDREMENT REJOUISSENT
Gebakken skreifilet, juliennegroentjes, preiroomssaus en tagliatelle

Filet de Skrei, julienne de légumes, sauce a la creme de poireaux et tagliatelle

La Roche Percée, Haute Vallée de I'Orb, Chardonnay et Grenache, FR

ZOETE PASSIE - UNE DOUCEUR PASIONELLE

Luchtige framboos biscuit, vanille macaron en rode vruchten crumble

Biscuit a la framboise, macarons a la vanille et crumble aux fruits rouges
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109 eur pp inc dranken - 109 eur pp boissons compris

Reservatie - Reservation
info@brasserie-albert.be

14/15/16-02 - enkel op reservatie



